Gasthof Ochsen

Unsere Offnungszeiten

Donnerstag-Samstag:
Sonntag:

Montag:

Dienstag & Mittwoch:

10:00-14:30 / 17:30 - 22:30
10:00-14:30 / 17:30 - 20:00
10:00-14:30 / Abends geschlossen
Ruhetag



Gasthof Ochsen Stein SG

Speisekarte - a la Carte

Vorspeisen
Blattsalat mit gerdsteten Kernen 7.-
Mischsalat mit Wintergemtise und Kernen 9.-

hausgemachtes Dressing nach Wahl:
- Franzésisch
- Italienisch

... oder Olivendl & Balsamico a part

Créme Bralée von der Truthahnleber 15.-
Tagessuppe 7.-
Hausgemachte Gerstensuppe 10.-
Hausgemachte Wildbouillon 8.-
mit Fladli 9.-

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.



Gasthof Ochsen Stein SG

Pasta

Unsere hausgemachten Kaseravioli
Mit Baumnissen und Krautern

Als Vorspeise / als Hauptgang 21.-/34.-

Tagliatelle als Vorspeise / als Hauptgang
mit Bolognese vom Hirsch 17.50/ 21.-
mit Kiirbiskern Pesto 15.-/18.-

Vegetarische Hauptspeisen

Veganes Linsencurry mit Jasminreis 25.50

Winterlicher Salatteller
Blattsalat, vermischt mit Wintergemiise

Mit....
Cordon-Bleu vom Schwein 27 .-
Schweinsschnitzel paniert 22.-
Rindsentrecote Café de Paris 39.-
Forellenknusperli 34.-

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.



Gasthof Ochsen Stein SG

Fleisch & Fisch

Rindsentrecote Café de Paris

Mit Pommes-Frites und Gemise 43.-

Geschmorte Rindsbacke an Rotweinjus

Auf Kartoffelstampf, mit Schmelz- und Réstzwiebeln 36.-

Cordon-Bleu vom Schwein

mit Pommes-frites und Gemise 29.-

Schweinsschnitzel Wienerart

mit Pommes-frites und Gemise 22.-

Hausgemachte Forellenknusperli mit Safranmayonnaise

dazu Jasminreis und Gemiise 36.-

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.



Gasthof Ochsen Stein SG

Desserts

Caramelkopfli mit Rahm

Hausgemachter, geriihrter Eiskaffee

mit Kirsch

Fotzelschnitte, gewendet im Zimtzucker

Mit hausgemachter Heublumenglace

Coupe Colonel

Affogato

Frappé nach Wahl

Coupe Danemark

Unsere Glacearomen:
- Vanille, Erdbeer, Schokolade
- Caramel-Krokant, Stracciatella

- Zitronensorbet

Pro Kugel:
Mit Rahm:

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.

8.50

9.50

11.50

12.-

7.50

7.50

7.50

9.50

3.50
1.50



Gasthof Ochsen Stein SG

Deklarationen

Schlachtfleisch & Gefliigel

Samtliches Schlachtfleisch wie Rind, Schwein, Kalb, Truthahn, Poulet, Lamm oder Ziege
stammt aus der Schweiz. Truthahn beziehen wir nur vom Hof Kabisboden in Ebnat-
Kappel, SG.

Alles Wildfleisch stammt ausschliesslich\nglsl%ggenburger Jagd. Das meiste davon von
den Revieren Stein und Churfirsten, zum Teil, aber nicht ausschliesslich, aus eigener
Jagd.

Zerlegt und verarbeitet wird samtliches Wild vor Ort im Ochsen.

Poékelwaren vom Wild sind hausgemacht.

Fisch

Wir verkaufen ausschliesslich Schweizer Fisch.

Brot und Backwaren
Sind ausschliesslich aus Schweizer Produktion.

Allergene
Das allermeiste aus unserer Kiiche wird frisch und vor Ort produziert. Da wir nur einen

Produktionsstandort haben, kénnen wir eine Kontamination mit diversen Allergenen nie
zu 1007% ausschliessen. Wenn Sie Fragen haben wenden Sie sich bitte an unsere

Mitarbeiter.

Vegetarisch & Vegan

Bei Fragen beziiglich unseres veganen und vegetarischen Angebots wenden Sie sich

bitte an unsere Mitarbeiter.

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt.
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